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ANPCDEFP cu sediul in Splaiul Independentei Nr. 313, Biblioteca Centrald a Universitatii
»Politehnica” din Bucuresti, Et. 1, v invitd si participati la depunerea de oferte la procedura de selectie
de oferte pentru Achizitia de servicii pentru evenimente (Servicii de servire a mesei
pentru participanti si servicii de inchiriere locatie ).

Procedura: procedura interni de selectie de oferte a ANPCDEFP.

Procedura se finalizeazi prin: Incheierea unui contract.

Descrierea contractului: Servicii de inchiriere spatiu §i servicii de catering pentru organizarea
evenimentului international “fYOUture of YOUth” — 28 februarie-3 martie 2023

Durata contractului: 60 zile de la semnarea sa de citre ambele pirti.

Cod CPV: 55520000-1 -Servicii de catering; 70310000-7 -Servicii de inchiriere sau de vanzare de
imobile

Locul de livrare/prestare: Operatorul economic ofertant va propune o locatie care va respecta
toate caracteristicile din “SECTIUNEA I - Specificatii tehnice locatie”

Perioada de valabilitate a ofertei: 30 de zile de la data depunerii acesteia.

SECTIUNEA I - Specificatii tehnice locatie:

Inchiriere locatie in Bucuresti, in zilele de 28 februarie, 1, 2 si 3 martie 2023, in intervalul orar
08.00-20.30, cu urmitoarele facilititi/caracteristici:

- suprafatd de minim 800 mp;

-situatd la mai putin de 3 km de centrul oragului Bucuresti (KM o - Piata Sf. Gheorghe);

-posibilitate de aranjament tip sald de spectacole/amfiteatru, cu scaune sau gradene, pentru minimum
90 de persoane;

- lumini de scend (minim 5 proiectoare de 1000w si minim 7 proiectoare de 500w);

- sunet de sceni (sistem stereo cu boxe active de minim 600W, mixer, minim 3 microfoane, minim 2
headset-uri);

- video proiector full HD si ecran de proiectie de minim 2.5*4 metri;

- minim 3 ecrane tip plasma cu diagonala de minim 1 metru;

- un spatiu compartimentabil pentru 5 ateliere in paralel, fiecare atelier fiind amenajat cu cite
minimum 4 mese si 18 scaune;

- un spatiu pentru asigurarea serviciilor de catering pentru minimum 100 de persoane;

- panel dezbatere pentru 5 persoane, cu fotolii/scaune “executive” si masute (minimum 3) in fatj, in
datele de 1 si 3 martie 2023;

- servicii de streaming profesional,;

-asigurarea parcdrii pentru participanti si acces si stationare pentru 2 autocare pentru toati perioada
desfasurarii evenimentului;

-vor fi asigurate toate utilititile necesare pentru buna desfisurare a evenimentului pe intreaga
perioadd (ex. incalzire/AC, curent electric, acces la grupurile sanitare, ap4, canalizare, salubritate ete.),
precum si servicii de curitenie si igienizare in fiecare zi a evenimentului.
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SECTIUNEA II - Specificatii tehnice servicii de catering in locatia propusi:

Numar estimativ | Tip de masa: Nr. Datele si intervalele orare de servire:
de participanti/tip
de masa:
100 Pauza de cafea 2 Data: 01.03.2023 interval orar: 11.00-11.30

interval orar: 16.00-16.30

100 Pranz 1 Data: 01.03.2023 interval orar: 13.00-14.30

100 Pauza de cafea 2 Data: 02.03.2023 interval orar: 11.00-11.30
interval orar: 16.00-16.30

100 Pranz 1 Data: 02.03.2023 interval orar: 13.00-14.30
100 Cina 1 Data: 02.03.2023 interval orar: 18.30-21.00
100 Pauzi de cafea 2 Data: 03.03.2023 interval orar: 11.00-11.30

interval orar: 16.00-16.30

100 Pranz 1 Data: 03.03.2023 interval orar: 13.00-14.30

100 Cina festiva 1 Data: 03.03.2023 interval orar: 18.30-21.00

* La data publicdrii prezentei invitatii a fost luat in caleul un numar estimativ de participanti. Numarul final
de participanti va fi comunicat de autoritatea contractantd cu minimum 24 de ore inainte de inceperea
evenimentului.

Caracteristici minimale pentru asigurarea meselor de pranz din 1, 2 si 3 martie si
a cinei din 2 martie:

-mesele vor fi organizate tip bufet suedez si vor contine aperitive reci (preparate, nu mezeluri si
branzeturi ca atare) de tip canape, minim 4 feluri diferite si minim 150 de grame de persoana, 4
JSeluri principale de mancare calda (un sortiment de carne de pui, unul cu carne de peste, unul cu
carne de vita, un fel principal vegetarian/de post, intr-o cantitate totala de minim 250 grame de
persoana), garnituri (minim 3 sortimente, 200 grame de persoana), salate (3 sortimente, minim 150
grame/persoand), Candy Bar tip corporate (minim 100 grame de persoand), apd platd intr-o
cantitate de minimum 0,5 l/participant, (ambalata in recipiente din sticla).

Se va asigura ca cel putin 25% si nu mai mult de 50% din meniu va fi vegetarian sau de post.

Caracteristici minimale pentru asigurarea cinei festive din 3 martie:

-cina festivd va fi organizatd tip “bufet suedez” si va contine minimum 3 feluri de salate (minim 150
grame/persoana), 4 feluri principale de méancare caldd (un sortiment de carne de pui, unul cu carne
de vita, un fel cald de peste, un fel principal vegetarian/de post, intr-o cantitate totald de minim 250
grame de persoand), 3 garnituri (minim 200 grame/persoand), Candy Bar tip corporate (minim 50
grame de persoand) si tort personalizat cu ciocolatd (minim 100 grame/participant).
Personalizarea tortului se va realiza cu o imagine ce va fi transmisa de beneficiar cu minim 48 ore
inainte de eveniment. Se va asigura si un pachet de bduturi care va contine vin alb si rosu in
proportii egale (ambalat in sticle de 0.75 1), intr-o cantitate totald de minimum 0.25 l/participant,
vin spumant (ambalat in sticle de 0.75 1), intr-o cantitate totald de minimum 0.15 l/participant, apd
platd/apd minerald, intr-o cantitate de minimum 0,5 | apd minerald sau platd/participant,
(ambalatd in recipiente din sticld).

Personalul va prezenta tortul participantilor inainte de a fi taiat si va aprinde artificii specifice.
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Se va asigura ca cel putin 25% si nu mai mult de 50% din meniu va fi vegetarian sau de post.

Caracteristici minimale pentru asigurarea unei pauze de cafea:

-0 pauzd de cafea va contine cafea proaspdtd de specialitate, preparatd pe loc, cu sau férd cofeind
(espresso, caffe latte, cappuccino, flat white etc) si ceai (minim 250 ml/participant/pauzd de cafea),
apd platd (0,33l/ participant/pauzd de cafea, ambalatd in recipiente din sticld), zahdr, indulcitor,
lapte pentru cafea, precum si patiserie, fursecuri (nu se acceptd patiserie/fursecuri preambalate),
Jructe intregi. Cantitatea totald pentru patiserie/fursecuri este de 150 grame/participant/pauzd de
cafea st 200 grame fructe intregi/participant/pauzd de cafea.

Ofertele trebuie sa contina informatii detaliate privind fiecare fel de preparat oferit
(tip preparat, gramaj/participant/pauzd - de exemplu ce fel de produse de patiserie si
ce fel de fursecuri si/sau prajituri si fiecare in ce cantitate pentru o persoanid). Ofertele
vor fi insotite de varianta de meniu pentru fiecare zi a evenimenitului.

Prestatorul se va asigura cd méincarea este caldi in momentul servirii (acolo unde este cazul), iar
calitatea produselor servite este la un standard ridicat (produse proaspete, in termen de valabilitate).

Serviciile de catering vor fi de tip premium si vor include minim 25 de mese de tip cocktail (cu
fete de masa de culoare neagri sau gri inchis), fete de masi albe pentru mesele pe care va fi asezati
mancarea/bautura, vesela din porielan/arcopal, tachmuri din inox, pahare din sticld, servetele din
héirtie, aranjarea meselor si personal calificat pentru servire (minim 4 persoane). Personalul va purta
uniforma specificd, ménusi albe si ecuson cu numele pentru o identificare mai usoar3.

Apa plati si vinul vor fi continute in recipiente exclusiv de sticla si vor fi servite in pahare de sticli.
Toate serviciile conexe (personalul pentru servire, mesele de tip cocktail, veseld, tacAmuri, transport
etc) vor fi incluse in pret.

Pregitirea si servirea mesei vor fi asigurate cu respectarea H.G. nr.924 /2005 privind
aprobarea normelor de igiend a produselor alimentare cu modificirile si completirile
ulterioare precum si celelalte norme legale in vigoare.

In intocmirea ofertei, operatorul economic se angajeazi si respecte Ordinul Nr.
1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018 pentru aprobarea Ghidului de achizitii publice
verzi care cuprinde cerintele minime privind protectia mediului pentru anumite grupe
de produse si servicii ce se solicité la nivelul caietelor de sarcini.

SECTIUNEA III-Conditii specifice

Valoarea estimata:

Pret maximal pentru inchirierea locatiei (pentru toate cele 4 zile si cu asigurarea tuturor specificatiilor
tehnice si serviciilor solicitate asa cum sunt mentionate la ,SECTIUNEA I”) : 48.000 lei (fira TVA)
Pret maximal pentru un pranz: 110 lei (fara TVA)/persoani

Pret maximal pentru o pauza de cafea: 40 lei (fira TVA)/persoani

Pret maximal pentru o cind: 110 lei (fard TVA)/persoana

Pret maximal pentru o cind festiva: 140 lei (fara TVA)/persoana

Oferta financiara se intocmeste in lei cu i fard TVA si va contine costurile grupate astfel:
e Cost servicii pentru fiecare tip de masi (pranz, pauza de cafea, cind, cind festivi);
e Cost inchiriere locatie;
e Cost total eveniment.
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Criteriul de atribuire ales: Va fi declaratd cdstigdatoare oferta cu pretul total cel mai sedazut,
care indeplinegte totodatd conditiile de participare st respectd specificatiile tehnice.

Conditii de participare - ofertantul are obligatia de a depune urmatoarele documente:

e Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului, din care sa rezulte
domeniul de activitate principal/secundar si sd corespundd cu obiectul serviciilor care urmeazda
sd fie achizitionate;

e Propunerea tehnicé - Ofertantul va elabora propunerea tehnicd astfel incat sa reiasd din
aceasta respectarea in totalitate a cerintelor prevdzute in prezenta invitatie de participare;

Perioada de valabilitate a ofertei va fi de 30 de zile de la data depunerii acesteia.

Neasigurarea tuturor cerintelor solicitate de autoritatea contractanta conduce la
declararea ineligibilitatii ofertei.

La inceputul evenimentului toate cantititile si tipurile de produse ale operatorului
economic declarat castigiator vor fi verificate si cantarite in prezenta reprezentantului
acestuia.

Prezenta invitatie de participare se poate descdrca si de pe site-ul www.anpcdefp.ro (sectiunea
Achizitii) sau se poate obtine prin e-mail la o solicitare scrisi a operatorilor interesati.

Data limitd panid la care se depun ofertele este: 20.02.2023, ora 12.00, prin E-mail:
sorin.duta@anpcdefp.ro si in cc la denisa.flaminzeanu@anpcdefp.ro.

Ofertele depuse dupa data si ora limita pentru depunerea ofertelor, cele care vor depasi
preturile maximale anuntate mai sus precum si cele care nu indeplinesc conditiile mai
sus prezentate, vor fi respinse.

Pentru alte informatii: Telefon: 021/2010730, E-mail: sorin.duta@anpcdefp.ro.

NOTA: Acolo unde apar specificatii tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un
procedeu special, o marcd de fabricd sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de
Jabricatie se va citi “sau echivalent”.

Monica CALOTA, il
Director P,J
A.N.P.C.D.E.F.P,
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